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звlт резульmаmiв провеdеttня iнсmру.ltеtlmаlьно-.1Qборапtорнtх вuлtiрюваttь показttttкiв cldlcldy mа вл(lспluвосtllеii

проб Bodu, Hct -ttiкробiо.lоziчнuй коlllпроль якосmi пltmttоi'воdч з cBepd,,toBttHtt lW2

СП ТОВ кНИВД ПЕРЕЯСЛДВЦ!ИНИ, cBllHoаoиn|leKcy JФl2

1. зАгАльнА чАстинА
ме mа : про в е d ення i н с mруменmсш ьно -лабораmорнuх вu]й iрю в qн ь по казнuк iB

склаdу mа власmuвосmей проб воdu, на мiкробiолоеiчнuй конmроль якосmi пumноi'
воdu з сверdловllнLl ]w2 вidповidно do звimу з оцiнкu вплuву на dовкiлля Сп тов
кНИВА пЕрЕяСлАвIцИНИD свuнокол4плексу Jw]2, u|о знахоdumься Къйвська
обласmь, ЯzоmuнСькuЙ раЙон, !вiркiвtцLtнська сiльська раdа, Кол,tплекс буdiвель mа
споруd,Ф2.

Вidоллосmi щоdо суб' екmо ?оспоdарюванлlя

Повне найменування головного
пiдприемства
(юридичноТ особи)

сшльш укрАiнсъко-
ВЕЛИКОБРИТАНСЬКЕ ТОВАРИСТВО З
ОБМЕЖЕНОЮ ВIДПОВIДАЛЪНIСТЮ
"НИВА ПЕРЕЯСЛАВЩИНИ)

Коротне найменування
головного пiдприемства

СП ТОВ "Нива Переяславщини'l

Юридична адреса 08420,КиТвська область, Перяслав-
Хмельницький район, с. Переяславське,
вул. Привокз€шьн а, бу л. 2
Тел: * з8 04567 2 8| 92, +38 044 585 27 97,
E-mail : info(Eniva-sa.соm.ua

Iдентифiкацiйний код суб'€кта
господарювання з е!рпоу (або
iдентифiкацiйний номер за

дрФо)

25564175

Посада, ПIБ керiвника головного
пiдприемства,
тел.

!иректор - Шакель Вiталiй

назва виду економiчнот
дiяльностi об'екта за КВЕД (код
видiв економiчноi дiяльностi
згiдно iз загальним
класифiкатором видiв
економiчноi дiяльностi)

Кол КВЕ! 01.1l Вирощування зерпоЙ*ýлотур
(KpiM рису), бобових культур i насiння олiйних
культур (основний);
Кол КВЕ! 0l,46 Розведення свиней;
Кол КВЕ! 01.6l !опомiжна лiяльнiсть у
рослинництвi;
Код KBEfl 01.62 !опомiжна дiяльнiсr,ь у
тваринництвi;
Код КВЕЩ 03.12 Прiсноводне рибальство;
Код КВЕД 03.22 Прiсноводне рибництво
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звIт резульmаmiв провеdенttя iнсmру.,ttенmа7ьно-:абораmорнtrt вч-ttiрювань показнuкiв скпаdу mа власmuвосtllей

проб Bodu, на .ttiкробiо-lоziчнttй конmроль якосmi пumноi'воdч з сверdловuttч М2

В uл.t ip ю в ан ня про в еd ен i

Вимiрюв€шьною екологiчною ТОВ (ДОЗВIЛ ЕКО ПЛЮС)

Юр. адре са 21029, Вiнницька область
м. Вiнниця, вул. Хмельницьке шосе, буд.
l05-Б, коп.3, оф.702
тел.: 0967718041
код сдрпоу 4056883з
IПН:40568833

СП ТОВ <НИВД ПЕРЕЯСЛДВЩИНИD cBltHoаowruleKcy Mt2
(шсвакультура);
Кол КВЕ! l0.11 Виробництво м'яса;
Кол КВЕ,Ц l0.13 Виробництво м'ясних пРоДУктiв;
Кол КВЕ[ l0.4l Виробництво олii та тваринних
жирiв;
Кол КВЕ.Щ l0.9l Виробництво готових KopMiB для
тварин, що угримуються на фермах;
Кол КВЕ.Щ 46.2l Оптова торгiвля зерном,
необробленим тютюном, насiнням i кормами для
тварин;
Кол КВЕ[ 46.З2 Оптова торгiвля м'ясом i
м'ясними продуктами;
Код КВЕД 46.90 Неспецiалiзована оптова
торгiвля;
Кол КВЕ! 47.1l Роздрiбна торгiвля в
неспецiалiзованих магiLзинах переважно
продукт€lми харчування, напоями та тютюновими
виробами;
Кол КВЕ.Щ 47.22 Роздрiбна торгiвля м'ясом i
м'ясними продуктами в спецiалiзованих
магtLзинах;
Кол КВЕ! 52.10 Складське господарство;
Кол КВЕ! 70.22 Консультування з питань
комерчiйноI дiяльностi й керування;
Код КВЕД 41.20 Будiвництво житлових i
нежитлових

Вiдповiдальна особа за ОНС смашна Тетяна
Тел. (050) 381-60-49
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проб Bodll, на _ttiкробiо_lо?iчнuй коllmроль якосmi пumно|воdu з сверdлОВuнu М2

Ресстрацiйне свiдоцтво на розробку
документiв, що обцрунтовують обсяги

викидiв для пiдприсмств, установ,
органiзацiЙ та громадян - суб'ектiв
пiдприемницькоТ дiяльностi.

Внесено до Перелiку установ, органiзацiй та

заIqадiв, якi здiйснюють розробку
документiв, що обrрунтовують обояги

викидiв для пiдприсмств, установ,
органiзацiй та громадян суб'ектiв
пiдприемницькоi дiяльностi.

Лист Мiнприроли Ns25/6-14l5205-20 вiд

l6.09.2020

TepMiH дiI: до 16.09.2025 р.

Свiдоцтво п атестацiю
Видане

Прiзвища вiдповiд€Lльних виконавцiв

2. УМОВИ ВИКОНДННЯ ВIДБОРУ ПРОБ ТД ВИМIРЮВДНЬ

При виконаннi вимiрювань дотримуються таких умов:

температура повiтря в примiщеннi (20+2) "С;

- атмосферний тиск вiд бЗ0 мм рт.ст. до 800 мм рт.ст.;

- вiдносна вологiсть повiтря (за температури 25 ОС) не бiльше 80 %;

- напруга в електричнiй мережi (220!20) В за частоти струму (50t1) Гц.

3. нормАтивнА тА мЕтодичнА докумЕнтАцrя

В данiй роботi використовувались наступнi законодавчi та нормативнi

документи:

- Iнструкшii по експлуатацiТ засобiв вимiрювальноТ технiки (ЗВТ) та

випробовувального обладнання (ВО);

- (Державнi caHiTapHi норми та правила "Гiгiснiчнi вимоги до води питноТ,

призначеноi для споживання людиною" (ЩСанПiН 2.2.4-171-1 0);

- дстУ госТ 27З84:2ОО5. Вода. Норми похибок вимiрювань показникiв

складу i властивостей;
л

СП ТОВ кНИВД П ЕРЕЯСЛДВЩИНИD c+ll+o*ovшeKcy М l 2

Ns 0065/20 вiд 22.\0.2020 р.

.ЩП <В iHH ицястандартметрологiя>

Начальник лабораторiI - Щовбиус



l
t
tl
t
l
h
h
L
h
h
!
!
!
Il

!l
l
l
l
l

ЗВlТ резу,lьпlаmiв провеdення iHcmp1.,_1lelttlla7bH()-.1uбopamoptttt-t BttltipK,tBaHb пl,tказrtltкiв cKLtaDy mа власпlltвосtлtеti

проб Bodu, нсt.ttiкробiо.-tоеiчнuй конmроль якосmi пumно|воdц з cBepdлoBttHlt М2
СП ТОВ кНИВД П ЕРЕЯСЛДВЩИНИ), свLtноко.цпгlексу М t 2

- МВВ М 081/12-03|7-06 Поверхневi, пiдземнi та зворотнi води. Методика

виконання вимiрювань водневого пок€вника (рН) електрометричним методом;

- МВВ J\Ъ 08l/12-0644-09 <Води зворотнi, поверхневi, пiдземнi. Методика

Виконання вимiрювань масовоТ концентрацii масовоТ концентрацii кальцiю та

магнiю титрометричним методом));

- МВВ JYg 08l/l2-0175-05 <Поверхневi, пiдземнi та зворотнi води. Методика

виконання вимiрювань масовоi концентрацiТ залiза загального

фотоколориметричним методом з роданiдом>;

- МВВ Jф 08l/12-065З-09 <Води зворотнi, поверхневi, пiдземнi. Методика

виконання вимiрювань масовоi концентрацii хлоридiв титриметричним методом));

- МВВ М 081l12-0106-0З <Поверхневi, пiдземнi та зворотнi води. Методика

виконання вимiрювань масовоТ концентрацiТ амонiй-iонiв фотоколориметричним

методом з реактивом Неслера>;

- МВВ J\Ъ 081/l2-0651-09 <Води зворотнi, поверхневi, гliдземнi. Методика

виконання вимiрювань масовоТ концентрацii HiTpaT-ioHiB фотоколориметричним

методом));

- МВВ ]ф 08Il|2-02З6-09 <Води зворотнi, поверхневi, пiдземнi. Методика

виконання вимiрювань масовоТ концентрацii нiтрит-iонiв фотоколориметричним

методом);

- МВВ Jф 081/12-0|77-05 <Поверхневi, пiдземнi

виконання вимiрювань масовоТ концентрацii

методом);

та зворотнi

сульфатiв

води. Методика

титриметричним

Iнструкцiя. Спектрофотометр DR-2 800 ;

- Iнструкцiя. Sension 1;

- КНД21. 1.1.4.039-95. Методика гравiметричного визначення завислих

(суспензованих) речовин в природних i стiчних водах.



ЗВlТ резульпlаmiв провеdення iнсmру.|lенlпа7ьн()-.1аборrлпuрнtt_t BttttipюButtb пс,кQзнttкiв cl{|laoy mа власпlllвоспlей

проб воdu, tta .ttiKpoбio.1o?iчHllti KoHmpo.,lb якслсmi numttoi'Bodtt з cBepdltoBuHtt М2
С П ТО В l Н l t В.4 П Е Р ЕЯ СЛ Д В Щ И Н И D cBxl н ок о.м rLrl е ксу Ne t 2

4. ПРАВИЛА ВIДБОРУ ПРОБ ВОДИ

!ля повНого анапiзу об'см проби води повинен становити 5л, для неповного

- 2л. Бутлi повиннi бути склянi, чисто ви\Iитими i ополоснути дистильованою

водою.

мiсце вiдбору проби води з€шежить вiд характеру джерела та мети

дослiдження. Якщо треба виявити вплив певного джерела забруднення проточноi

води, проби беруть вище цього джерела, проти нього i нижче за течi€ю. З

колодязiв проби беруть двiчi: уранцi до початку розбору води та ввечерi пiсля

розбору. З рiчок, озер, cTaBiB пробИ дiстають з глибини 0,5 - 1 м i на деякiй
вiдстанi вiд берега (l - 2м). При взяттi проби води з крана або колодязя з насосом

проводять промивку або вiдкачку протягом 10-15 хв.

Щослiджувану вОДу н€UIивають у бутлi закривають скляними шлiфованими

пробками або корковими, якi попередньо кип'ятять У дистильованiй водi.

проби води i вiдкритих водоймберуть з намiченоi глибини батометром

Виноградова (р"с. l, 2). ЯкиЙ складаеться iз затискача з чотирма лапками,

зв'язаними ланцюжком, регулюючого гвинта (знизу), за допомогою якого лапки

щiльно затискують посуд, i пристосуваннrI (вгорi) для вiдкривання пробки на

потрiбнiй глибинi.

При вiдсутностi батометрапроби вiдбирають бутлем. До пробки бутля

прикрiпЛяютЬ шнур. eMKicTb встановЛюютЬ у важкУ оправУ або пiдвiшують до неТ

вантаж. Опустивши його на намiчену глибину, тягнуть за шнурок, на якому

закрiплена пробка, i вiдкривають бутель.

при вiдборi проби води складають супровiдний документ, копiю якого

вiдправляють до лабораторii разом з пробкою. У документi вказують: дату взяття

проби, (piK, мiсяць, число, годин); н€вву вододжерела та мiсце його розташування;
за завданням якого проводиться аналiз води; мiсце i точку вiдбору проби, глибину

та вiдстань вiд берега; з якоi частини водопровоДУ (кран, гiдрант, резервуар) взято

пробу, товщину шару води; спосiб взяття проби (батометр, бутель); об'ем i число

l
!
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СП ТОВ <НИВД П ЕРЕЯСЛДВIЦИНИD cBtlпolowrulelcy М l 2
проб; колiр, запах i смак води iT прозорiсть каламутнiсть, осад, температуру; стан
погоди пiд час взяття проби i за кiлька днiв до цього (дощова, суха, мiнлива);
спосiб консервування; мету дослiдження i бажаний об'ем аналiзу (хiмiчний
повний, хiмiчний неповний); хто вiдбирав пробу, мiсце роботи, посаду, пiдпис.

при неможливостi дослiдити воду у день вiдбору проби iT зберiгають у
холодильнику, Гранично допустимим строком зберiгання: проб у тих умовах
вважаюТЬ Для чистоi Води , 72 год., для незначно забрулненоТ - 48 i .для

забрулненот _ 12 год. !опускаеться консервацiя проб у теплу погоду року, якщо
гIересилка тривае бiльше Доби. У воду, призначену для визначення окислюваностi,
а також BMicTy aMiaKy i хлоридiв, можна додавати 2 мл 25%-Тсiрчаноi кислоти на
1 л, для визначення iнших пок€вникiв - 2 мл хлороформу на l л.

ВОДУ ДЛЯ баКТеРiОЛОГiЧНОГО дослiдження набирають у стерильнi склянки
МiСТКiСТЮ 0,5 Л З ПРИТеРТИМИ ПРОбками або ватними стерильними тампонами. при
цьому дотримуються правил бактерiологiчноi технiки. Посуд, призначений для
вiдбору проб води для бактерiологiчного дослiдження стерилiзують у автоклавi
протягом20 хв,при тиску 1.5aTM абоу сушильнiйшафiпри температурi lбос
протягом 1 год, Пiсля цього посуд загортають впапiр i в ньому доставляють до
вододжерела.

При взятi проб води водопровiдного крана його стерилiзують полум'ям;
наливаючи ВоДУ, тримають посуд пiд нахилом, щоб не утворилося пухирчiв
повiтря, не торкаючись горлом посуду до крана.

Проби з вiдкритих водойм беруть з глибини 10 - 15 см вiд поверхнi води,
але не менш як 10 - 15 см вiд " водойми. З прорубiв пробу вiдбирають на глибинi
l0 - 15 см вiд нижньоТ поверхнi льоду.

При вiдборi проби води для

супровiдний документ такою самою

xiMi чного дослiдження.

бактерiологiчного

формою, як i при

дослiдження складають

взяттi проби для фiзико-

l
l
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проб Bodu, на "tliкробiолоеiчнltit KoHmpo:lb якосmi пumноi'воdч з cBepd.ltoButtlt М2
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Рис. 1 Батометр Рис.2. Батометр

5. висновок
За результатами проведення iнструментzlльно-лабораторних вимiрювань

показникlв складу та властивостей проб води, на мiкробiологiчний контроль
якостi питноi води з свердловини Jф1 свинокомплексу J\ъ12 перевищень

нормативних показникiв затверджених !ержавних санiтарних норм та правил
<гiгiенiчнi вимоги до питноi води призначенот для споживання людиною>
(ДСанПiН 2.2.4-I7 |-I0) не виявлено.

результати вимiрювань Пр€дставленнi В додатках, в протоколi
проведення вимiрювань показникiв складу та властивостей проб води

лЬ015/22В вiд (14>> сiчня 2022 року. Вiдповiдно до акту вiдбору проб вод вiд
11.01.2022 р. ЛЬ0l5В. Результат NЬ011/22В вiд 12.01 .2022 року на

мiкробiологiчний контроль якостi питнот води.


